
News release 2020年2月19日

2/26 『アスパラガスのアーリオ・オーリオ』 が新登場！
～アスパラガスとペコリーノチーズが相性バッチリ！！～

株式会社サイゼリヤ

イタリアンレストラン「サイゼリヤ」を展開する株式会社サイゼリヤ（本社：埼玉県吉川市）は、2020年2月26日
から季節限定メニュー『アスパラガスのアーリオ・オーリオ』を発売いたします。

※商品の販売を予告なく中止、変更することがございます。ご了承ください。
※一部店舗で先行販売しています。
※兵庫県内の一部店舗では、上記商品にかえて『アスパラガスとエビのクリームスパゲッティ』（499円税込）を販売しております。

【本件に関するお問い合わせ先】
株式会社サイゼリヤ 〒342-0008 埼玉県吉川市旭2-5 
総務部 広報担当 儀間 TEL：050-5537-4088 E-mail：S.Gima@saizeriya.co.jp
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■商品概要
アスパラガスのアーリオ・オーリオ
499円(税込)
2月26日～4月中旬ごろ

商 品 名
価 格
販 売 期 間

歯ざわりの良いアスパラガスを使ったオリーブオイルベー
スのシンプルなスパゲッティに、とろ～り半熟卵とペコリー
ノ・ロマーノ（羊のチーズ)をトッピングしました。

ペコリーノ・ロマーノは緑色野菜と相性が良く、独特の風
味がアスパラガスの香りと旨みを引き立てます。ギュッと凝
縮された旨みが特徴のパルマ豚のパンチェッタ・コッタ（豚
バラ肉の塩漬け）が、味のアクセントです。

おすすめの食べ方は、まずは半熟卵をくずさずに、そのま
までアスパラガスの自然な甘みをお楽しみください。卵とペ
コリーノ・ロマーノを絡めれば、カルボナーラ風に大変身！
味の変化もお楽しみいただけます。

お好みで、ペコリーノ・ロマーノ（100円）をさらに追加すれ
ば、深まる香りと旨みがやみつきに！ミル挽きブラックペッ
パーをかけて、ピリッとした大人の香りとキレをプラスする
のもおすすめです。

野菜の美味しさが引き立つ一品を、ぜひご賞味ください！


